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ndalucia constituye uno de los ambientes
" 'més privilegiados del Mar Mediterraneo
para el estudio de la explotacion de los recursos
del mar. Lo hace posible su situacion entre dos
mares, por donde anualmente pasan muchos
de los escombridos en su viaje para el desove.
En consecuencia, nos encontramos en un lugar
muy propicio para que desde la antigiiedad se
produzca el desarrollo de la actividad pesquera
y de las industrias conserveras derivadas.
La pesca era uno de los pilares basicos de la
economia antigua, cuando el disfrute del pro-
ducto obtenido se tenia que realizar en las
propias zonas litorales, casi con un caracter de
autoconsumo, debido al problema de la conser-
vacion de los recursos pesqueros. Para con-
sumir pescado lejos de las costas, las tecnicas
tradicionales se basaban en curario con sal, lo
que ademas aseguraba una solucion a la pro-
pia putrefaccion de la mercancia.
Seran las anforas, generalizadas en el occiden-
te mediterraneo por los fenicios, las encargadas
deilustrarla importancia del comercio de los pro-
ductos piscicolas a partir del s. VIIl a.C.; si bien
habria que esperar a la @poca romana para que
este modelo econémico pesquero-conservero
se intensificara y su aprovechamiento pudiera
calificarse de “industrial”. ,
Si la importancia de los escombridos en tiem-
pos pasados era grande, con el paso de los
afos, ésta no ha hecho mas que aumentar. En
la actualidad, esta familia de peces, es una de
las mas capturadas a nivel mundial. Y la indus-
tria fransformadora surgida a su alrededor tiene
una importancia econdmica de primer orden en
el sector pesquero. El dinamismo del sector y

la demanda de sus productos han producido la
globalizacion de los intercambios, tanto de pes-
cados frescos, congelados, en lata, asi como
en otras diferentes formas de conservacion.
Como puede presumir el lector, la entidad de
ese comercio ha provocado un aumento cons-
tante del esfuerzo pesquero para la captura de
las principales especies, provocando una nota-
ble sobreexplotacion en todas las aguas mun-
diales. Diversos organismos han establecido
limites a la captura de determinadas especies a
nivel internacional. También nuestra administra-
cion ha establecido restricciones y emprendido
diversas medidas de control, sobre el sector
extractivo, el comercial y mas recientemente
también sobre la pesca deportiva. Pues esta
ultima se estaba convirtiendo en una actividad
con creciente repercusion sobre el estado de
las poblaciones de algunos escombridos, como
el atan (Thunnus thynnus) y el bonito o bonito
del sur (Sarda sarda), que son especialmente
atractivos al aficionado.

Segun la Lista Roja de especies amenazadas
de la Union Intemacional para la Conserva-
cién de la Naturaleza (UICN), sélo uno de los
escombridos de nuestro litoral esta “en peligro
de extincion”, se trata del at(n o atin rojo. El
estado del resto es calificado sélo como de
“preocupacion menor’, es el caso del tonino 0
caballa (Scomber scombrus), caballa o caba-
lla del sur (Scomber colias), melva (Auxis ro-
chei rochei y Auxis thazard thazard), bacoreta
o abarcora (Euthynnus alletteratus) y bonito
o bonito del sur.



Caracteristieas

0s escombridos son peces muy activos y

veloces nadadores, para ello sus musculos
estan altamente irrigados. Son grandes depre-
dadores y especialmente voraces. Capturan
pequefios peces, crustaceos y calamares, aun-
que algunas especies pequefias también se
alimentan de plancton. Por ofro lado, los ejem-
plares pequefios son depredados por otros es-
combridos mayores, tiburones, peces espadas
y ofros peces de gran tamario. De hecho, en el
estémago de un atin estudiado para esta publi-
cacion hemos encontrado caballas o caballas
del sur (Scomber colias) y gambas. También
en el de una bacoreta o abarcora (Euthynnus
alletteratus) hemos observado una caballa. Asi-
mismo en una caballa hemos hallado pequefios
peces Y restos calcicos que probablemente pro-
venian de algln crustaceo.
Viven en las aguas libres, lejos del fondo. Nor-
malmente forman grandes bancos que migran
erraticamente, salvo en la época de su repro-
duccion, momento en el gue se concentran en
determinadas zonas. Por ejemplo, los ejem-
plares de la poblacion de atunes (Thunnus
thynnus) del Atlantico oriental se internan en el
Mar mediterraneo durante los meses de Mayo
y Junio y se dirigen principaimente al sur de las
slas Baleares, a las costas de Cerdefia y Sicilia
y al Mar Tirreno, tras desovar hacen el cami-
no inverso de junio a septiembre. Las melvas
(Auxis roche rochei y Auxis thazard thazara), al
parecer, pasan por nuestra costa en direccion
Este en los meses de junio y agosto, desovan
en septiembre y octubre y pasan en sentido
contrario en octubre y noviembre.
Son una familia de peces con el esqueleto fotal-

mente dseo. Presentan cuerpo simétrico, fuerte
y poderoso, fusiforme: alto en el centro y delga-
do en los extremos.

Rodaja de Attin rojo

El fronco presenta seccion cilindrica, el hocico
es puntiagudo y el pedinculo caudal es delga-
do, con quillas y carenas.

Vista dorsal de la quilla del Bonito

Carenas y pinulas de la Bacoreta



Disponen de dos aletas dorsales, la primera se
sustenta sobre radios duros sin dividir y la se-
gunda sobre radios blandos y ramificados.

Radios de la Bacoreta.

Su Unica aleta anal es opuesta a la segunda
dorsal. Y justo detras de ellas existen cuatro o
mas pinulas. La base de la aleta pelviana se
sittia justo debajo de la pectoral. Entre las dos
aletas pelvianas existe una prolongacion inter-
pélvica que las une y que puede ser simple 0
doble, aungue a veces es muy pequefa.

so fﬁca
La aleta caudal es poderosa y en forma de luna
menguante, fuertemente ahorquillada.

Todas las aletas, salvo la caudal y las pinulas,
se pueden esconder o acoplar para favorecer la

hidrodinamica durante la natacién, en ese mo-
mento las pinulas y la quilla y/o carenas son los

organos que estabilizan sus movimientos.

Pérpado adiposo de la Caballa.

En su cabeza se aprecian unos ojos bien desa-
rrollados a veces con un parpado adiposo, boca
terminal con dientes conicos y delgados en sus
mandibulas y a veces otros mas pequefios en
la lengua y en el paladar.

Dientes de escombrido.
Disponen de varias filas de branquias en for-
ma de peine dispuestas sobre los arcos bran-
quiales, donde también se insertan pero en
sentido contrario, las branquiespinas. Unas
y otras estan cubiertas por un opérculo que
deja una abertura branquial amplia que las
comunica con el exterior.

La piel es fuerte y siempre presenta escamas
en la porcion anterior del tronco, formando
una especie de collar que se prolonga hacia



atras por la linea lateral. A veces las esca-
mas cubren todo el cuerpo, pero en este
caso las escamas del collar suelen ser
mas grandes que el resto, aunque en al-
gunas especies el collar no es completo.

£ T

Limite escamas de la Bacoreta

El color del dorso es azul normalmente
0SCUro, a veces grisaceo y a veces ver-
doso, aclarandose hacia el vientre, don-
de muestran un color plateado. Algunas

1% ALETA DORSAL

Hocico

OrPERCULD

ALETA PELVIANA

ALETA PECTORAL

especies disponen en el dorso y en el
vientre de diferentes lineas, manchas
0 puntos mas o menos nitidos que nos
pueden ayudar a identificarlas.

Por su color, su cola, sus costumbres mi-
gratorias y las aguas libres superficiales
que habita podemos saber que se trata
de pescados azules, es decir, con un alto
contenido en grasa.

En cuanto a la reproduccion, presentan
dos sexos separados siendo la hembra
normalmente de mayor tamafio. Pero ex-
ternamente no es posible diferenciarlos,
pues no muestran ninguin detalle iden-
tificador de su sexo. Sus huevos flotan
libremente en las aguas abiertas de las
zonas que eligen para reproducirse. Tras
su fecundacion eclosionan en pocos
dias.

2" ALETA DORSAL

PEDUNCULD CAUDAL
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Peces escombrivos de (a Costa Tru/w‘cd

~ sta familia esta integrada por 54 es-
pecies a nivel mundial. Hace fres
décadas se estimaba que no llegaban a
50, pero desde entonces algunas subes-
pecies han pasado a considerarse con
entidad suficiente como para ser catalo-
gadas como verdaderas especies. Algo
asi le ha pasado a la caballa, antes se
consideraba que la Scomber japonicus
disponia de dos grandes poblaciones:
una atlantica y ofra pacifica. Y actual-
mente se estima que son dos verdaderas
especies: la Scomber colias, propia del
Océano Atlantico y Mar Mediterraneo y
la Scomber japonicus propia del Océano
Pacifico. En las costas peninsulares en-
contramos 13 de esas especies. Pero en
nuestro litoral solo hemos podido identi-
ficar a siete de ellas, que se encuadran
en cinco generos.
La Costa Tropical no destaca por su ri-
queza en grandes escombridos, que son
los mas codiciados, pero las especies
mas pequefias si tienen una presencia
notable. El volumen de su pesca ha su-
puesto aproximadamente 1/5 del total de
las capturas en los ultimos afios, desta-
cando enormemente la caballa o caballa
del sur (Scomber colias), que ha llegado
a sobrepasar algunos afios el 90% del
total de las capturas de escombridos.
Respecto al nombre, a continuacion se
va a indicar en primer lugar la denomina-
cion comercial oficial a nivel de Espafia
y, cuando existe, también la de Andalucia
(separadas por una barra), entre paren-

tesis el nombre cientifico y como nombre
comun los usados en nuestra comarca.
Debido a la importancia del comercio in-
ternacional de algunas de estas especies
no es raro que las mas importantes sean
conocidas también por su nombre en in-
glés, como es el caso del “bluefin tuna”
para al atin o con términos un tanto co-
merciales como “caballa del sur” para
la caballa (Scomber colias).

Esa variabilidad y diversidad de nom-
bres siempre complica la denominacion
de las especies pesqueras. Pero a pe-
sar de ello, no hemos querido huir de las
denominaciones populares, justo al re-
vés, hemos destacado los términos con
los que nuestros pescadores conocen al
pescado que capfuran, que a veces son
diferentes de un pueblo a otro o de una
region a otra. O incluso llegan a inter-
cambiarse, es el caso del Scombrus co-
lias y el Scomber scombrus. El primero
es conocido en Andalucia como caballa
y el segundo como tonino, justo al con-
trario que en la mayor parte del resto de
Espaia donde se denomina al primero
como estornino y al segundo como ca-
balla. Cuando podian existir confusiones
hemos afiadido el nombre cientifico.

En el apartado "presencia’, se ha sefia-
lado la frecuencia en la que se encuentra
en la Costa Tropical, por este orden de
mas a menos: muy abundante, frecuen-
te, escaso, muy raro y rarisimo.



Nombre comdn:Tonino

Descripcion: Se trata de un pez fusiforme, con el
perfil mas estilizado de la familia. Posee escamas
practicamente de igual tamafio en todo el tronco.
Presenta las dos aletas dorsales claramente se-
paradas y de escasa longitud en su base, tras la
segunda aleta dorsal y la anal existen cinco pinu-
las. En el pedtinculo caudal dispone sélo de dos
carenas a cada lado. Ojo relativamente peque-
fio, su diametro es aproximadamente 1/5 - 1/6

&

de la longitud de la cabeza y presenta parpado
adiposo. Mitad dorsal del cuerpo con lineas si-
nuosas claras y evidentes, la mitad ventral es de
color plateado sin marcas, Tamafio maximo 40
cm. Los huevos flotan libremente en las aguas y
eclosionan aproximadamente a los seis dias.
Habitat: Vive en las aguas libres y es migratorio,
Alimentacion: Se alimenta de zooplancton y
pequefios peces, tambieén de pequefios crusta-
ceos.

Presencia: Frecuenie -

Estornino o Caballa del sur (Scomber colias)

a0 40



Nombre comun: Caballa

Descripcion: De contomo muy parecido pero
ligeramente mas rechoncho que el anterior. Las
escamas se disponen en todo el tronco y aunque
las proximas a la aleta pectoral son ligeramente
mayores en tamano, no llegan a formar un ver-
dadero collar. Las aletas dorsales estan tambien
muy separadas y son cortas en su base, fras la
segunda aleta dorsal y la anal existen cinco pinu-
las. La prolongacion interpélvica es muy peque-
fia. Posee dos carenas en el pedinculo caudal.
El diametro de sus ojos es claramente mayor que
en la especie anterior llegando a serde 1/4 a 1/5
de la longitud de la cabeza, también dispone de
un parpado adiposo. En la mitad dorsal presenta
unas lineas sinuosas Yy laberinticas dificiles de
seguir, raramente son nitidas, el color de la mi-

tad ventral es plateado con numerosas manchas
difuminadas. Posee vejiga natatoria. Tamafio
maximo 50 cm.

Habitat: Vive en las aguas libres, migratorio,
pero prefiere aguas mas calidas que la anterior.
Alimentacién: De zooplancton y pequefios pe-
ces de aguas libres.

Presencia: Muy abundante =

B
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Nombre comiin: Melva o Canutera

Descripcion: Es un escombrido menos estiliza-
do que los anteriores, de apariencia compacta.
Dispone de escamas solo en la parte anterior del
tronco, formando un collar y a lo largo de la li-

nea lateral, Presenta las dos aletas dorsales muy
separadas y cortas en su base, fras la segunda
aleta dorsal y la anal posee siete u ocho pinulas.
Con solo una prolongacion interpélvica y larga.
En el pedinculo caudal presenta ademas de dos
pequefas carenas en cada costado, una quilla
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entre ambas. No dispone de parpado adiposo.
Presenta la zona sin escamas o desnuda de su
dorso marcado con una serie de barras ligera-
mente inclinadas, su mitad ventral es de color
plateado practicamente uniforme. La aleta pecto-
ral no sobrepasa hacia atras el limite anterior de
la zona desnuda. Tamario maximo 50 cm. Los
ejemplares menores de 300 gramos, de forma

mas cilindrica, son lamados “canuteras o "mel-
vas canuteras’.

Habitat: En las aguas libres, es migratorio,
Alimentacion: De sardinas y otros peces de
aguas libres, crustaceos y cefaldpodos, tambien
de plancton.

Presencia: Frecuente -

Melva (Auxis thazard thazard)

Nombre comin: Melva o Canutera

Descripcion: Es muy semejante al anterior y di-
ficil de distinguir, para hacerlo debemos fijamos
en su color, en la aleta pectoral y también-en el
menor nimero de escamas que rodean a la li-
nea lateral. Presenta la mayor parte de su dorso
marcado con una serie de lineas sinuosas obli-
cuas, su mitad ventral es de color plateado prac-

ticamente uniforme. La aleta pectoral sobrepasa
hacia atras el limite anterior de la zona desnuda.
Tamario maximo 50 cm. Los ejemplares meno-
res de 300 gramos de contomo cilindrico también
son llamados “canuteras o “melvas canuteras”.
Habitat: En las aguas libres, es migratorio.
Alimentacién: Sardinas y otros peces de aguas -
bres, crustaceos v cefaldpodos, también de plancton.
Presencia: Menos frecuente que la anterior -



Nombre comun: Abarcora o Barcora
Descripcion: Su forma es parecida a la anterior,
también de aspecto compacto, aunque los gran-
des ejemplares se asemejan en su forma a los
atunes medianos. Su tronco esta recubierto de
escamas solo en su parte mas anterior formando
un collar y bordeando la linea lateral, superior e
inferiormente. Su primera dorsal es de base muy
larga, su longitud llega a ser mas del doble de lo
que mide la aleta pectoral, esto hace que las dos
dorsales lleguen a estar muy proximas, presen-
ta siete u ocho pinulas tras la segunda dorsal y
la anal. Posee dos prolongaciones interpélvicas

-
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Nombre comun: Bonito
Descripcién: Pez fusiforme. Todo su tronco

Bl IR

cortas. En el pedunculo caudal presenta ademas
de dos pequefas carenas en cada costado una
quilla entre ambas. Gran parte de su dorso esta
sefialado con una serie de lineas sinuosas, su
mitad ventral es de color plateado con una serie
de al menos cinco o seis manchas por debajo de
la aleta pectoral. Tamafio maximo 120 cm.
Habitat; Vive en las aguas libres, pero cerca de
la costa. Tiene habitos migratorios pero menos
que el resto de especies relatadas aqui.
Alimentacion: Captura pequefios peces, cefalé-
podos y crustaceos, tambien sus larvas.
Presencia: Escaso -

esta cubierto de escamas, pero en su parte an-
terior existen escamas mas grandes que forman
un collar. Presenta su primera aleta dorsal muy

Bonito (Sarda sarda)



Descripcion: Las aletas pectorales son triangu-
lares y puntiagudas. En los adultos son largas,
alcanzando hacia atras el inicio de la segunda
dorsal. Los ejemplares jovenes se parecen al bo-
nito del norte en cuanto a la longitud de la aleta

v __;‘i‘ti:

L

2L

Patudo (Thunnus obesus)

pectoral, para distinguirios debemos fijamos en
su forma y en la del cuerpo. Ojos grandes.
Distribucion: Es habitual en el Océano Atlanti-
co, la fotografia que incluimos esta tomada en la
lonja de Motril, pero no hemos podido confirmar
donde fue pescado ese ejemplar

Rabil o atiin aleta amarilla (Thunnus albacares)

Descripcion: Los ejemplares adultos presentan
la segunda aleta dorsal y la anal muy larga. En
los ejemplares jovenes eso no ocurre, pero su
aleta pectoral es ancha y el extremo posterior
tiene forma redondeada, ésta se hace mas agu-

135

da conforme aumenta la edad del ejemplar. Ojos
normales.

Distribucion: Propio del Océano Atlantico, en el
Mar Mediterraneo no se ha confirmado su pre-
sencia



Listado (Katsuwonus pelamis)

. LISTADO Distribuciéon: Se encuentra en el Mar
Descripcion: Es facil de distinguir por sus lineas ~ Mediterraneo«
longitudinales en la mitad ventral de su cuerpo.



La Pesca de Escambrites

A pesar de los escasos restos de aparejos pes-
queros conservados, los estudios arqueciogicos
han venido a demostrar que, desde los inicios de
la pesca a gran escala, se han utilizado artes di-
versas centradas respectivamente en el uso del
anzuelo y de redes de malla y de tamafios di-
versos. Aunque el empleo de lineas de multiples
anzuelos (conocidas como palangres) y la utili-
zacion de trasmallos solian procurar abundante
pesca, seguramente no alcanzaba a proveer a
las industrias de salazon con tantas capluras
como éstas eran capaces de procesar.

La pesca del atan (Thunnus thynnus) y de los
otros escombridos de tamafic medio como el
bonito (Sarda sarda) o la melva (Auxis rochei
rochei y Auxis thazard thazard) es mucho mas
rentable con artes de cerco y arrasire desde la
playa como las conocidas almadrabas o atuna-
ras. Con este nombre se designan las artes des-
tinadas a copar los atunes cuando se acercan a
la costa en dos ocasiones al afo, una al entrar
en el Mediterraneo (denominadas almadrabas
de paso o al derecho) y ofra al salir (de retomo o
al revés). Estas migraciones estan relacionadas
con el desove que estos peces realizan al acer-
carse el mes de junio.

Aguja y anzuelos (Museo de Almeria)

Las almadrabas habituales hasta tiempos recien-
tes en las costas andaluzas han sido las de vista
y tiro. Eran las mas sencillas, pues no tienen re-
des caladas o firmes. Tras el avistamiento de los
atunes, una gran red movil era desplegada en el
mar por unas cuantas embarcaciones de forma
que los peces eran embolsados en ella y aras-
trados hasta la playa donde morian o los mata-
ban antes de llevarlos a las factorias de salazon.
Por su parte y en contra de lo que normalmente
se cree, las almadrabas fijas, bien de buche (par-
te fija y parte movil), bien de monteleva (con redes
caladas en firme con anclas o piedras) al parecer
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no se generalizaron en las costas andaluzas
hasta bien entrado el siglo XIX.

En la actualidad en nuestra costa, los escombri-
dos se capturan principaimente mediante artes
de cerco, con |la denominada traifia. Este método
consiste en localizar un banco de peces y rodear-
lo con redes quedando atrapados los ejemplares
en su interior, posteriormente son subidos a bor-
do. También son pescados con artes de enmalle
fijas, la mas usada en nuestra costa es el trasma-
llo, que se basa en disponer en un lugar de paso
una red con tres parios, a fin de que el pez queda
atrapado por ella. Menos habituales son los pa-
langres formados por un sedal de gran longitud
del que cuelgan ofros sedales mas pequerios con
anzuelos. Este arte de pesca captura individuos
de gran tamafio y aunque en nuestro litoral exis-
ten varios barcos dedicados a este tipo de pesca,
suelen descargar sus capfuras en ofros puertos,
pues, por ejemplo, en la actualidad los atunes

Gancho de mano para jalar los atunes en la levanta
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tienen restringido su desembarco en la lonja de
Motril. De forma deportiva es frecuente su captu-
ra con currican, también desde piraguas




Las Factoriag de Salazon

na vez capturada la materia prima, era

conducida a las fabricas o factorias de
salazon, denominadas cetariae en la literatura
cientifica. Estas instalaciones son muy fac-
les de reconocer por la presencia de cubetas
o piletas de salazon, de formas cuadradas o
rectangulares y revestidas de un hormigon im-
permeabilizante muy utilizado por los romanos,
el opus signinum. Eran construidas a ras del
suelo para facilitar su llenado y asegurar una
mayor resistencia al empuje de las masas de

Piletas centrales de la factoria del Majuelo (

pescado y sal. Suelen presentar una suave
inclinacion hacia un angulo de la pileta o ha-
cia el centro, donde solia haber una pequena
cubeta semiesférica, lo que permitia recoger
los desperdicios cuando se vaciaba la pileta.
Los &ngulos y aristas estan reforzados con una
moldura de media cafa para evitar las grietas y
facilitar las tareas de limpieza.

Dichas industrias, heredadas del mundo feni-
cio-plnico, se ubicaban por todo el Mediterra-
neo, pero era sobre todo la costa meridional




hispana la principal exportadora de estos pro-
ductos. Desde Punta Umbria y Onuba (Huel-
va), pasando por Gades (Cadiz) y por el tramo
costero del Estrecho de Gibraltar, donde se
localizan Baelo Claudia (playa de Bolonia) y
Mellania (ensenada de Valdevagueros), ambas
en Tarifa, o Carteia y lulia Traducta en la bahia
de Algeciras. El litoral malaguenio esta también
jalonado de factorias, desde Cilniana (San
Pedro de Alcantara, Marbella) y Suel (Fuen-
girola) hasta la propia Malaca, para terminar
en Maenoba (desembocadura del rio Vélez) y
Caviclum (Torrox). En la costa oriental anda-
luza destacaban las renombradas factorias de

Fac_{g_r_*fa_ ."u' (Baelo Claudia)
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Sexi (Almunécar) y las existentes en Selam-
bina (Salobrefia), en el litoral granadino, y en
el almeriense, las de Abdera (Adra), Guardias
Viejas, Roquetas, Almeria ciudad, Torre Garcia
(cabo de Gata) y Baria (Villaricos), ya casienel
limite con la comunidad murciana. El concepto
de “Circulo del Estrecha”, muy utilizado por los
arquedlogos actuales, englobaria pues no solo
las factorias beéticas anteriormente citadas,
sino también las que se localizaban en la costa
norte africana, ya que las instalaciones fueron
préacticamente idénticas en ambas orillas.
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" unque fueron los escombridos y en especial
~ los tunidos los preferidos para la salazon in-
dustrial, en la realidad cualquier clase de pesca-
do podia ser utilizada, siempre que poseyera una
came gruesa, abundante y jugosa. En el proceso
de elaboracién de la salazon (denominada por
los romanos salsamentum), en primer lugar se
limpiaba el pescado, despojandolo de cabeza,
aletas, entrafias, huevas y sangre, que se reser-
vaban para su posterior utilizacion en diversas
salsas. Seguidamente se cortaba en frozos de
forma cibica y se disponian, alternando con ca-
pas de sal, en las piletas de salazon. La cantidad
de sal debia de ser de un volumen idéntico al del
pescado. Tras una veintena de dias salandose
y secandose, el producto estaba preparado para
ser envasado en anforas que se almacenaban
para su posterior exportacion.
El otro producto que se elaboraba en las indus-
trias salazoneras eran las salsas de pescado,
que recibian el nombre genérico de liguamina.
Entre ellas destaca el famoso garum, muy apre-
ciado por los gourmets de la época (Apicio en
“De re coquinana” es un magnifico ejemplo). De
las salsas piscicolas sabemos que eran produc-
fos caros destinados al comercio, que eran con-
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sumidos en ambientes urbanos vy lujosos y que
eran empleadas como saborizante de muchas
comidas (sabor a mar y a pescado).

El garum era una salsa industrial elaborada con
peces azules o grasos (sardinas, boquerones,
caballas) o salmonetes, asi como las visceras
de otros grandes como los atunes, los cuales se
ponian en salmuera (agua con mucha sal) para
que maceraran a pleno sol dos o tres meses,
normaimente en verano. Ademas, aqui, en el
sur de Espana, se le afadian hierbas aromaticas
como hinojo, cilantro, apio, hierbabuena y otras.
Este preparado se removia frecuentemente, va-
ras veces al dia. Pasado el tiempo, se introducia
en el recipiente una cesta tupida v el liquido infil-
trado en ella era un tipo de garum denominado li-
quamen. El residuo que quedaba en el recipiente
era el hallex o garum no filtrado. Ademas, existia
otro producto denominado muria que era una
salmuera aromatizada utilizada para conservar
otros alimentos como olivas, frutas o legumbres.
También era llamado asi un tipo de garum de
inferior calidad. En conclusion, que habia salsas
de primera calidad como el garum o el liguamen,
pero tambien de segunda, como el hallex y la
muna

Preparacion del garum segun Geopdnica, XX
(Etienne y Mayet, 2002, p. 46)
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-entro de toda esta cadena productiva tam-

. bién hay que hacer referencia a las produc-
ciones de sal y anforas, como industrias relacio-
nadas con la elaboracion de salazones y salsas
de pescado. De la produccién de sal se tiene
escasisimas evidencias arqueologicas, pero
habria que destacar que encontramos salinas
modemas en las cercanias de las antiguas facto-
rias de salazon. Por el contrario, de la produccion
alfarera destinada a nutrir de envases la industria
pesquerc-conservera se fiene bastantes datos. A
veces se conoce dicha actividad en una determi-
nada zona solo por la existencia de talleres an-

foricos. Las figlinae, que asi eran denominadas
las alfarerias, se situaban generalmente en las
cercanias de las factorias de salazon. En el litoral
granadino se conocen un fotal de ocho, seis de
gllas se localizan en la orila derecha del curso
bajo del Guadalfeo y las dos restantes en el lito-
ral del término municipal motrileno. Todos estos
centros alfareros formaron una unidad exporta-
dora de anforas hacia los centros de produccion
y envasado de pescado, que en nuestro caso
eran las cercanas factorias de Sexi y la existente
en el Pefion de Salobrefia.

Anforas de salazén (Baelo Claudia)




Salinas del Cabo de Gata

Horno alfarero fenicio (S. Fernando, Cadiz)
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Algunos escombridos pueden ser vistos bucean-
do. Pero si no somos submarinistas expertos,
solo podemos llegar a ver algunas de estas
especies como las caballas o caballas del sur
(Scomber colias). Para verlos vivos ofra opcion
mas asequible es visitar el Acuario de Almunécar,
donde disponen precisamente de esa especie en
una gran pecera.

También existe la posibilidad de observarlos tras
su pesca, en establecimientos del sector pesque-
ro, pero no hay que olvidar que en el comercio
a veces se ofrecen ejemplares capturados muy
lejos de nuestro litoral.

Si podemos visitar muy cerca los restos bien con-
servados de una factoria de salazones. Se frata

Localizacion de la factoria del Perion de Salobrefia

de la cetaria del parque del Majuelo, en Almu-
fiécar. En ella se pueden diferenciar claramente
tres partes: un sector sur, dedicado a actividades
administrativas y de aimacenamiento; un sector
central, el mas representativo, completamen-
te ocupado por piletas de salazon; y una parte
norte donde se localizan los restos de un templo
posiblemente dedicado a la diosa Minerva (pa-
trona de los artesanos), la canalizacion final del
acueducto por el que llegaba el agua dulce a la
factoria y una escalera de acceso a la ciudad,
entre ofros grupos de piletas. Por el contrario, de
la factoria que existia en la antigua isla del pefidn
de Salobrefia no queda practicamente nada.
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' lgunos de estos peces esian sometidos a so-
breexplotacion y como en otros casos debe-
mos ser respetuosos en el cumplimiento de las
normativas en cuanto a tallas minimas, volumen
de capturas, etc. La pesca industrial con alma-
draba ha ido perdiendo importancia hasta con-
vertirse hoy en una actividad residual y en vias de
extincion, como el attn en el Mediterraneo. Pro-
bablemente en fechas cercanas dispongamos
de ejemplares de este pescado para su comer-
cializacion, obtenidos totalmente en acuicultura.
Qué duda cabe que su produccion disminuiria la
presién sobre las poblaciones salvajes.
En cuanto a los restos arqueologicos, aungue
en los ultimos afios se ha avanzado mucho en
cuanto a su conservacion y puesta en valor, no
queremos dejar pasar la oporfunidad de concien-
ciar a particulares y administraciones de la impor-
tancia de preservarios. Aln se pueden visitar sin
ningun tipo de control, ni impedimento restos

arqueologicos de nuestra comarca. Tampoco es
raro observar como establecimientos publicos y
particulares poseen y a veces muestran anforas
y ofros restos antiguos.

Pesas de red procedentes de Adra (Museo de Almeria)

Reconstruccion del taller alfarero de los Matagallares (Bernal Casasola, D. 1998 - fotos de F. Prados)
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